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□ □ ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ 1i;it
□

□ 

Мраморные ароматные яйца: 

. . 

- куриное �X�1i-................................................... 1шт ............. 100 
- утиное (по сезону)�'�* (�=!i:ffPJ��-:\1) ... 1 шт ............. 120 

Салат с белыми коралловыми 
грибами и огурцами 4ft �-Jl ................ 200 гр .......... 280

Свиные уши 
с огурцами и кинзой � �¾Jit Jl ......... 220 гр .......... 350 

Чипсы креветочные iF Jt ............................... 30 гр . ........... 190 

Битые огурцы :t#JJtJl ................................... 200 гр ......... 230 

□ □ ВЕГЕТАРИАНСКИЕ БЛЮДА ft;it)c,½ □ □ 

Малатофу Лf.�JL- ................................................ 350 гр .......... 350
(тофу, тушеный в остром соусе) 

Хрустящие баклажаны fF Wf-*-r. ........... 200 гр .......... 350 

Баклажаны с арахисом ff *#it � ... 180 гр .......... 350 

Баклажаны в кляре �ff * � .................... 180 гр .......... 350 

Соевая спаржа 
в устричном соусе h�M ft ..................... 200 гр .......... 300 

Рис китайский *-tR. ............................................. 200 гр .......... 100 

Рис китайский с яйцом ;fc� -tR. ................ 200 гр . ......... 120 

□ □ ЭКЗОТИКА � � ;it & □ □ 

Салат с тофу 
и «тысячелетними яйцами» Ж-1'-JL ....... 2so гр .......... 590 

Черная курица 
«У-ди» жареная ff-it Щj� ............................. зsо гр ......... 850 
Суп с черной 
курицей «У-ди» �� ЩjJ-t� ........................... зso гр ......... 450 
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□ □ ГОРЯЧИЕ БЛЮДА �t -Jf � ;it □ □ 

------ СЕВЕР 
Кисло-острый суп (по-дунбэйски) wt�� ..... 350 гр .......... 380 

Курица в кисло-сладком соусе •wtrfttМt"1soгp .......... 390 

Утка с овощами Jt:fllftМt� ......................... 2soгp ......... 550 

Рыба в кисло-сладком соусе •wtr111 ............ 1sогр .......... 390 

Рапаны в остром соусе �t];-¼t# .............. 1aoгp .......... 600 

Свинина по-пекински с блинчиками ... 250 гр . . . . . . .  450 
ж•�� 

Баоцзы (пирожок со свининой на пару или жареный) ... 1 шт ........... 170 
�� (�J!x;�f��il) 

Судак «Беличий хвостик» fl�f!. ..... 1,2 кг ........ 2500 
(на 2-3 персоны) (по предварительному заказу) ( 2 - З л rt) 

Тхья Бань. �tli 
Мясо с овощами на горячей сковородке: 
- свинина � � ............................................................ 2sогр . . . . . . .  420 
- баранина 1Jt � ......................................................... 2sогр . . . . . . .  490 
- курица�� ................................................................ 250гр . . . . . . .  380 
- говядина 4 � .......................................................... 2sогр . . . . . . .  450 
- с морепродуктами щ-# ................................. 250 гр . . . . . . .  720 

Спринг-роллы (китайские пирожки):�� (о/ �;J\,m) 
- с древесными грибами Муэр

И фуНЧОЗОЙ ;fc��� ..................................... 150/50 гр . . 230 
- с курицей

и пекинской капустой�� S ;it ........... 150150 гр . . 230 

Китайские пельмени (свинина с капустой) .... 26опо гр "330 
о/�*-т с�� s3it) 
Пельмени с креветками .................................. 26опо гр "550 
*-тiF 

�11� 
� 

□

□ 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА WJ-Ji � ;it □ □ 

. . 

��----- юг�------

острый кокосовый суп *�� ........... 350 гр .......... 690 
(с морепродуктами) 

Свиная грудинка, томленая в соевых соусах 
«Хун Мен Жоу» h� � .................................... 180 гр .......... 320 

Свинина или рыба с древесными грибами 
и пекинской капустой 
ПО-СЫЧуаНЬСКИ (Подается с рисом) ;d<.,�� ff. .. 300/150 гр ... 480 

Куриные сердце 
и печень (по-сычуаньски) 1.t?&x�� ....................... 150 гр .......... 250 

Почки свиные или бараньи жаренные с овощами 
в остром соусе 3<JJ•it ( ��-t) ......... 250 гр ......... 290 

До рада по-хайнаньски �1,t., �f ............... 220 гр .......... 700 

Тигровые креветки (по-сычуаньски) �ff.!kr"200 гр ....... 680 

□ □ БЛЮДА СО СЛАДКИМ ВКУСОМ � & □ □ 

. . 

Жареное молоко дtж_#ftJJ .......................... 150 гр ........ ..150 

□ □ 

□

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ JШf ;1<.. 
□ 

Водка Конфуций. Белый Кувшин 
Vodka Confucius. White jug о/ 00 S JШf lt"50 мл ........... 320 

Сакэ Красный Журавль 
Sake Red Crane Е *�JШJ ........................... 50 мл ........... 220 

Пиво Харбин ........................................ 3301610 мл . . .  200/290 




